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Con fecha cuatro de Octubre se ,__g;_e&,zg A6 1y siguignte resolucion:

RESOLUCION DEL DECANO DE FACULTAD N° 154: 017-DFIPA.

EL DECANO DE LA FACULTAD DE INGENI " fA PESQUERA Y DE ALIMENTOS DE LA UNIVERSIDAD

NACIONAL DEL CALLAO.

Visto el Oficio N° 0180 - 2017-U.L.FIPA recepcionado el 04 de octubre del 2017, mediante el cual
el Director de la Unidad de Investigacién comunica el acuerdo del Comité Directivo de la Unidad
de Investigacién-FIPA, respecto a la propuesta del Jurado Evaluador del proyecto de tesis: “
EVALUACION FISICOQUIMICA SENSORIAL DE ACEITES COMESTIBLES SOMETIDOS AL PROCESO DE
FRITURA A DIFERENTES TEMPERATURAS, NUMERO DE USOS Y TIPOS DE TRATAMIENTOS DE LAS PAPAS
(Solanum tuberosum L.)", presentado por los alumnos de Ingenieria de Alimentos: KARINA PAOLA
GUERRERO PAREDES y el Sr. RENE JONATHAN MAMANI TIPULA, en concordancia con lo establecido
en el Reglamento de Grados y Titulos de Pregrado de la Universidad Nacional del Callao. '

CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucién del Consejo Universitario N° 135-2017-CU de fecha 22 de junio del 2017
se aprobd el Reglamento de Grados y Titulos de Pregrado de la Universidad Nacional del Callao,
aprobado con Resolucién N° 082-2011-CU, quedando subsistentes los demds exiremos del
mencionado Reglamento; ‘

Que, en el Art. 60° del precitado Reglamento, se establecen los requisitos y procedimientos para
solicitar aprobacién del proyecto de tesis, sin ciclo de tesis, designacion de jurado evaluadory del
profesor asesor;

Que, el Art. 61° del mencionado Reglamento sefiala que el Decano remite el expediente del
interesado al Instituto de Investigacién para que su comité en el plazo de siete (07) dias
calendarios remita la propuesta de jurado evaluador del proyecto de tesis para emitir la resolucién
de Decanato correspopndiente;

Que, de acuerdo al documento del visto, el Director de la Unidad de Investigacién hace llegar al
Decanato la propuesta del Comité Directivo de la Unidad de Investigacién, acordada en sesidn
de trabaojo del 02 de octubre del 2017, respecto a la propuesta del jurado evaluador del proyecto
de tesis;

Estando a los documentos del visto y lo glosado, con cargo a dar cuenta al Consejo de Facultad;
y, en uso de las atribuciones que le confieren los Art. 43°, 44° y 189° del Estatuto de la Universidad
Nacional del Callao y el Art. 70° de la Ley Universitaria N° 30220;

RESUELVE:

1° DESIGNAR, el Jurado Evaluador del Proyecto de Tesis: “ EVALUACION FISICOQUIMICA SENSORIAL
DE ACEITES COMESTIBLES SOMETIDOS AL PROCESO DE FRITURA A DIFERENTES TEMPERATURAS,
NUMERO DE USOS Y TIPOS DE TRATAMIENTOS DE LAS PAPAS (Solanum tuberosum L.)", presentado
por los alumnos de Ingenieria de Alimentos: KARINA PAOLA GUERRERO PAREDES y el Sr. RENE
JONATHAN MAMANI TIPULA, conformado por los docentes siguientes:




Mg. ETELVINA CARMEN LEON CHUMBIAUCA Presidente
Ing. MARY PORFIRIA MARCELO LUIS Secretario %

Ing. VICTOR ALEXIS HIGINIO RUBIO Vocal
Ing. GENARO CHRISTIAN PESANTES ARRIOLA Suplente _Sgu, M .l
Ing. BRAULIO BUSTAMANTE OYAGUE Asesor

2° EL JURADO EVALUADOR, del proyecto de tesis deberd remitir su dictamen colegiado al Decano
de la Facultad, dentro del plazo méximo de quince (15) dias calendarios contados a partir de
su recepcién, de acuerdo a lo establecido en el Art. 62° del Reglamento Grados y Titulos de la
Pregrado de la UNAC.

3° TRANSCRIBIR, la presente resolucién a la Escuela Profesional de Ingenieria de Alimentos, Unidad
de Investigacion, Miembros del Jurado e interesados para conocimiento y fines pertinentes.

Regisirese, comuniquese y archivese.
Fdo. Mg. WALTER ALVITES RUESTA - Decano de la FIPA.
Fdo. Bigo:ERASMO ENRIQUE BARRIENTOS AGUILAR - Secretario Académico FIPA.

Lo que franscribo a usted para conocimiento y fines pertinentes.
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